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Salade verte et croltons \_w_, Crémeux frais aux radis
Taboulé (radis rapés, sauce fromage blanc, citron, Pastéque - CEuf dur mayonnaise
Vinaigrette nature ciboulette, échalote,
-
=
Boulettes d'agneau sauce bobotie Bouchée de blé nature Roéti de boeuf froid Bk Pavé de colin mariné thym citron
{cannelle, curry, raisins et abricots secs)
au fromage
Riz far West Courgettes a I'ail :
{riz, mafs, haricots rouges) B Semoule Salade verte, 3 [ o]
. . r&. Purée de pommes de terre "
BI pilaf et jus de légumes vinaigratie nature -
Haricots plats a I'ail B _.
s ¥aourt aromatise ) P Fromage blanc nature -
Brie i @ Tomme grise | B Croc'lait
3 lavanllle ﬁ.m et sucre
Ta,
i o et Cake aux pépites *n..v )
lifié hocol Frults de saison Liégeoi Fruits de sai
Gélifié au chocolat sdiso iégeois vanille Jk o o .*.I_‘. ui saison
=2
GOUTER SOUTER GOUTER
Céréales "Rice Krispies" Gaufre au sucre Galettes Saint Michel Baguette et miel Madetleines longues
Lait Fromage frais au sel de Guérande Fromage blanc aux fruits Lait Yaourt sucré
Fruit Compote pomme fraise Jus de pommes Fruit Jus de raisins
Production locale Produits BIO m« Bleu blanc cceur £ 2 N Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
7 N e Appelation d'origine
Viande racée Label Rouge )\6 Péche responsable b..mﬁ. B2 g

Spécialité du chef

Viande d'origine
Francaise

Plat végétarien

contrélée

Indication Géographique Protégée



