m.ﬁw.m\.

. &
. Menu Rl
elior @ . _ _
, - . Semaine du 15 au 19 mai 2023 e
LUNDI I MARDI | MERCRED/ | JEUDI I VENDRED!
| LE Jour DU () |
Salade verte Concombres en salade
Salade de pommes de
terre a I'échalote . A . x
Vinaigrette ciboulette Vinaigrette persil
o)
-
_T.M"_. %
~%- Emincé de pois sauce occitane ‘z, Jambon de Paris Steack haché de cabillaud
{brunoise de poivron, ail, oignon, tomates * Jambon de poulet sauce bouillabaisse (soupe de poisson, huile FERIE FERME
concassées, épice paélla) d'olives, tomate)
Haricots vert [
. st Purée de pommes de terre Brocolis
Mélange de 4 céréales . o
= Eol | & 1]
[bl Speavtre, orgs, riz) N pinards a la créme Farfalles
Yaourt nature et sucre Brie Fromage blanc aux fruits
Clafoutis aux griottes
GOUTER

Fruits de saison

Baguette
Fraidou
Jus de pommes
Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

¢é au chocolat

Pompon cacao
Yaourt sucré
Fruit

Produits BIO

Label Rouge

5]

Viande d'origine
Francaise

maf
i

GOUTER

Céréales
Lait
Fruit

Bleu blanc caeur

Péche responsable

DR

Plat végétarien

Nouvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée

Appellation d'Origine Protégée

@ Indication Géographique Protégée
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