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Menu

Du 05 au 09 juin 2023

Mw_.ZN.m.

LUND/

MERCREDI |

JEUDI [

VENDREDI

Salade iceberg et noix

Vinaigrette nature

Sauté de boeuf aux olives

Coquillettes G

Brunoise de légumes
(carottes, navets, poireaux, céleri)

Tomme

Barre de céréales choco banane
Lait
Fruit

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

Salade de mais,
vinaigrette ambrée
(huile, moutarde, sauce soja)

) Poissonnette

Petits pois au jus

Mélange de 4 céréales
(riz, orge, blé, épeautre)

Yaourt aromatisé O
4 la vanille

Fruits de saison

Baguette
Fromage frais au sel de Guérande
Compote de pommes

Produits BIO

QVW. Label Rouge
ﬁﬂ Viande d'origine

" Francgaise

Melon jaune

Burger de de veau sauce bas

Jardiniére de légumes

Mimolette

e
..n.m. Purée pomme verveine G

Pain au chocolat du Boulanger
Fromage frais aux fruits
Fruit
Bleu blanc cceur

Péche responsable

Plat végétarien

| LE JouR DU () |

Betteraves en salade,
vinaigrette échalote

]
\F...Pw Semoule fagon couscous ’
(légumes couscous, pois chiches, raisins et
abricots secs)

Petit moulé ail et fines herbes

Fruits de saison

SOUTER

Madeleines longues
Yaourt sucré
Jus d'orange

z Nouvelles recettes

P“ﬁ. Appelation d’'origine
- contrélée

[

- Salade grecque
{concombre, tomate, olive noire,
dés de brebis), vinaigrette nature

Carré de porc fumé au jus
*Ro6ti de dinde au jus

Courgettes cubes a la provencale

Riz créole

Fromage blanc et sauce fraise

Tarte normande

GOUTER

Petit Louis coco
Lait
Fruit

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée
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