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Salade coleslaw
{carottes et chou bianc mayonnaise)

elior A@

| LUNDI

Potage de légumes

Salade de blé a la parisienne Salade verte BIO et mais _._...Lu___r Chou rouge rapé aux raisins,
(basilic, échalote, tomate, mais) vinaigrette au cassis
Vinaigrette au basilic
= g e
Boulgour et égréné végétal
. ; i Quenelles de veau Emincé de poulet sauce hongroise Réti de boeuf sauce bobotie a la marocaine
timande meuniére et citron N . y . L. : s " . o
sauce normande (créme, champignon) (paprika) {cannelle, cumin, raisins et abricots secs) {oignon, cumin, cardamone, anis vert, raisins
et abricots secs, concentré de tomate)
Haricots verts a I'ail Riz créole Chou-fleur ciboulette
@ Purée de carottes et patate douce
Pommes vapeur Petits pois jus Coquillettes LOCALES
Yaourt aromatisé M......n.., Cotentin Tomme noire a la coupe Brie a la coupe Fromage frais aux fruits @
[
@ -
Fruits de saison m. Purée de pomme BIO Semoule au lait Cake aux pépites de chocolat Fruits de saison &5
GOUTER GOUTER SOUTER GOUTER GOUTER
Pain au chocolat Pompon cacao Baguette et pate a tartiner Gaufre au sucre olines
Fromage frais fruité Lait Lait Yaourt nature sucré Lait
Fruit Fruit Fruit Compote de pommes
Bleu blanc cceur _z_ Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
A ti ‘origii 5 2 . aig
v \kﬁ, Appetdtion Q w:QSm Indication Géographique Protégée
= contrélée

Jus de pomme
Produits BIO
Péche responsable

ik

Production locale
Q uw Label Rouge
pet Plat végétarien

Viande racée
“d Viande d'origine
! Frangaise

Spécialité du chef
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