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Menu

Semaine du 21 au 25 novembre 2022

LUND!

I MERCREDI

Taul
m. Salade de pommes
de terre a I'échalote

Poulet réti au jus

Chou romanesco

Papillons {pates LOCALES) @

Tomme blanche a la coupe

Fruits de saison

GOUTER

Palets bretons
Lait
Compote de pommes

Production locale

Viande racée

| %O

Spécialité du chef

i,

Salade verte et cceur de palmier

Vinaigrette terroir
(vinaigre balsamique, moutarde)

Saucisse de Toulouse

* Saucisse de francfort de volaille

Lentilles

{Dés de) carottes braisées

Fondu président

Liégeois au chocolat

GOUTER

Buone Dolcé
Yaourt nature et sucre
Fruit

Produits BIO

Qb..& Label Rouge

‘ W Viande d'origine
Francaise

@, 0 Carottes rapées

Colin gratiné au fromage

Epinards et pommes
de terre béchamel

Emmental a la coupe

g9

Purée de pomme locale romarin

GOUTER

Bongéateau au chocolat
Fromage frais aux fruits
Fruit

Bleu blanc caeur

f a Péche responsable

..p.:. Plat végétarien

JEUDI

| L€ Jour pu =) |

T
LS Eei e,

AT Légumes et émincé
% végé asiatique

Géteau japonais

GOUTER

Baguette et confiture de prunes
Lait
Fruit

Nouvelles recettes

'

Appelation d'origine
contrélée

VENDRED!

3

g,

@

Macédoine mayonnaise

Sauté de beeuf basquaise

Riz safrané

Navets braisés

Yaourt nature et sucre M.W_

Fruteio €

GOUTER

Galette Saint Michel
Fromage frais sucré
Jus de raisin

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



