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Salade de riz a la parisienne
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Sauté de beeuf bourgui —
Cubes de hoki pané et citron w =2 B ooy Paupiette de veau au ju Pilons de poulet Omelette
{oignon, tomate)
Carottes Vich Coquillettes LOCALES m )
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Pommes vapeur Brocolis
Coulommiers a la coupe Fraidou Mimolette
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Purée de pomme fraise Fruits de saison
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o Baguette
Bongateau au chocolat Paillolines . & i
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Lait Yaourt aromatisé i ;
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Coupelle compote pomme péche Fruit
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Bleu blanc coeur
Viande racée
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Frangaise

Plat végétarien

Milk shake a la framboise

Galettes Saint Michel
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Pain au chocolat
Lait
Compote pomme banane
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Baguette
Croc lait
Fruit
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