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Semaine du 30 mai au 03 juin 2022

Menu “——

LR_E.

LUND/

| MARDI I

MERCREDI

JEUDI!

I VENDRED! |

Pomelo et sucre

Raviolis de volaille

Saint Paulin

Mousse au chocolat noir

Palets bretons
Yaourt nature et sucre
Fruit

Production locale

Viande racée

e | 5O

Spécialité du chef

i
& Salade parmentiére

{pommes de terre tomate mais olives)

Cordon bleu (dinde)

Courgettes a la provengale
{tomate olives oignon)

Riz créole Camarguais

Fromage frais et sucre

= Fruits de saison

Paillolines
Fraidou
Jus de pommes

Produits 810
2
214

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

Roti de boeuf & ['échalote

Pasteque

Purée de pommes de terre

Brunoise de légumes
{carotte navet poireau céleri)

Carré de l'est

Soupe de fraise
ala menthe

Céréales
Lait
Fruit

Bleu blanc caceur

Péche responsable

Plat végétarien

Pizza tomate fromage

i

ILL
=

BIé, lentilles et
champignons

Cotentin

Fruit LOCAL

Q

GOUTER

Pain au chocolat
Fromage frais nature (50g) et sucre
Jus d'orange

_z Nouvelles recettes

o

Appelation d'origine
contrélée

-_—
~

@ Carottes rapées z

sauce exotique (huile curry . ~
lait de coco jus de citron)

B

-

-

Pavé de colin aux
herbes de Provence

Epinards béchamel
& pommes de terre

Yaourt aromatisé

& N.
e Cake chocolat
haricots rouges

GOUTER

Baguette et miel
Lait
Fruit

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



