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Semaine du 27 juin au ler juillet 2022
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Macédoine mayonnaise

Omelette

@ Riz Camarguais a la tomate

Compotée de tomates

Yaourt nature et sucre

Fruit de saison

Palmier
Fromage frais nature (50g) et sucre
Jus d'orange
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Production locale
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Viande racée
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Spécialité du chef
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Concombres en salade Salade gourmande
(lentille boulgour surimi mayonnaise)
Vinaigrette & la ciboulette

Salade coleslaw

{carottes et chou blanc mayonnaise)
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Jambon blanc

* Jambon de dinde
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Sauté de poulet sauce jumbalaya

Boulettes de boeuf
{oignon, curry, créme)

sauce aigre douce
{oignon, vinaigre, poivrons)

G Pépinettes LOCALES

Carottes braisées
Brocolis

Pommes campagnardes
Quinoa BIO

Tomme grise Coulommiers Fromage frais fruité
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Créme dessert au choccolat

Q

Purée de pomme

Fruit LOCAL
GOUTER
Pain au chocolat Baguette et beurre Pain de mie
Yaourt nature et sucre Lait
Fruit

Fromage fondu Président
Pate de fruits

Compote de pommes
Produits BIO Enw._w_u Bleu blanc caeur i z_ A Nouvelles recettes
AR i Appelation d'origine
Label Rouge P Péche responsable S contrélde
Viande d'origine s
Frangaise '

. Plat végétarien
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@ Indication Géographique Protégée

Melon jaune

Colin mariné a la brésilienne
(tomate, créme, citron)

Purée Haricots verts

Petit moulé nature

ME)

Cake aux pépites
de chocolat

GOUTER

Fourandise au chocolat
Lait
Fruit

Appellation d'Origine Protégée



