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| MERCREDI
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VENDRED/

Salade de betteraves,
vinaigrette nature

¥

Paélla au poisson
{cubes de colin)

Tomme blanche

_..um_ Purée de pommes G
AL,

fraise LOCALE

Croissant
Lait
Fruit

Production locale

B

WE

Spécialité du chef

Viande racée Q»

Concombres en salade

Vinaigrette ambrée

Saucisse fumée

* Saucisse Francfort de volaille

Purée de pommes de terre,
brocolis et carottes

Fromage frais fruité

@ Fruit LOCAL

Baguette
Croc'lait
Compote pomme poire

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

Crépe aux champignons

[

Steak haché pur beeuf
sauce dijonnaise

Gratin du Sud
(courgettes, tomates, créme)

Croc'lait

Fruits de saison
(banane)

Gaufrette au cacao
Fromage frais fruité (50g)
Jus d'orange

ys W

@ Bleu blanc cceur
Ja Péche responsable
34 Plat végétarien

WE]

Salade coleslaw
{carottes et chou blanc mayonnaise}

R6ti de veau au jus

Haricots verts a |'ail et Flageolets

Yaourt nature et sucre

i
-

myrtilles citron ]

GOUTER

Céréales
Lait
Fruit

Nowvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée

Moélleux - z .

<

Pasteque

Tortelloni tomate
mozzarella

Gouda

Créme dessert au chocolat

GOUTER

Fourrandise au citron
Yaourt nature et sucre
Fruit

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographigue Protégée



