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Semaine du 04 au 08 juillet 2022
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Salade de pommes
de terre a I'échalote

Boeuf sauté marengo

Haricots beurre
a la ciboulette

Tortis G

Yaourt nature et sucre

Fruit de saison

Céréales
Lait
Compote pomme cassis

Production locale

Viande racée

Spécialité du chef

Salade de tomates

Vinaigrette nature

Semoule, lentilles
et mais

Edam

Flan caramel

Paillolines
Yaourt nature et sucre
lus de raisin

Produits BIO

ﬂu.mﬂ__ Label Rouge
..P\ﬂ Viande d'origine

¢ Frangaise

Meion vert
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5 Colin napolitain

Courgettes et riz créole
{mélange 50/50)

Fromage blanc
et sauce fraise

Crépe moélleuse sucrée

Gaufre au sucre
Lait
Fruit

Bleu blanc cceur

Péche responsable
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Plat végétarien
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Coupelle de compote
&

Betteraves Salade de chou chinois
Vinaigrette au persil Vinaigrette aux agrumes
j— Brandad oisson
Raviolis e de poisso

{colin)

s Fromage fondu Président

Tomme blanche

Fruit BIO
GOUTER GOUTER
. Baguette et
Madeleines longues ' & .
" confiture aux fruits rouges
Yaourt aromatisé X
Eruit Fromage frais nature (50g) et sucre
Fruit
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