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Menu

Semaine du 25 au 29 avril 20
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LUNDI |

MARDI

MERCREDI!

JEUDI

VENDRED!

Coeur de palmier et mais

Vinaigrette nature

Dahl de lentilles

i corail et riz
A (carotte oignon tomate ail
gingernbre lait de coco curry)

Fromage blanc nature et sucre

Frult

Céréales
Lait
Compote

Production locale
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Viande racée -

Spécialité du chef

Concombres en salade

Vinaigrette orientale

Pavé de meriu

sauce cubaine (fumet de poisson, paprika,

cumin, curry)

Semoule

& courgettes

Carré de l'est

Poire au sirop

Petit beurre
Fromage frais fruité
Fruit

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Francaise

Salade de riz au surimi

L

Sauté de poulet au jus

Julienne de légumes

& blé

Cotentin

Q

Fruit LOCAL

Gaufrette cacao
Yaourt nature et sucre
Jus de fruits
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= Bleu blanc caeur
. 2 Péche responsable
5 Plat végétarien

N

Mo

Salade coleslaw LOCALE

{carotte et chou}

Boeuf braisé

Pommes campagnardes

& haricots verts

Saint Paulin

Liégeois a la vanille

Sablé de retz

Fromage frais nature et sucre

Fruit

Nouvelles recertes

Appelation d'origine
contrblée
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Crémeux frais aux radis

(radis rdpés, fromage blanc, jus de citron,

ciboulette)

Omelette Nature

Carottes et champignons

Farfalles

Yaourt aromatisé

Cake seigle figue,
miel, cannelle

Baguette
Petit moulé nature
Jus de fruits

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



