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Semaine du 11 au 15 avril 20.
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LUNDI

MARD/

MERCREDI

JEUDI VENDRED/

Salade colorée
(laitue iceberg, radis rondelles
et mais)

Vinaigrette ciboulette

Calamars a la romaine

@ Macaronis LOCALES

& brunoise (carotte navet poireau céleri en

cubes) de légumes

Emmenthal

Mousse au chocolat noir

Baguette et confirure de fraises
Yaourt aromatisé
Fruit

Production locale

©

f
)

Viande racée

5

Spécialité du chef

Macédoine mayonnaise

Semoule et haché végétal
a la marocaine {tomate oignon cumin

8@303@ anis vert, raisins et abricots secs)

(égréné BIO)

Fromage blanc sauce fraise

e Fruit LOCAL (pomme)

Pompon cacao

Lait
Compote
Produits BIO
_q“..ww Label Rouge

‘\W Viande d'origine

4 Francaise

Friand au fromage

Escalope de poulet a la sauge

Gratin de navets

& riz créole

Coulommiers

Fruit

Baguette et beurre
Yaourt nature et sucre
Jus de fruits

W..km_ Bleu blanc cceur

x‘v Péche responsable

Lal

ik Plat végétarien

Rémoulade aux saveurs \z,
de Provence

4= Salade "chouchou"
(ratatouille, oignon, ail, thym, laurier) Eu: blanc et rouge rapé, fromage blanc,
échalote, mayonnaise)

%

?

Boulettes d'agneau sauce tajine

Roti de boeuf au jus A .
{cannelle cumin raisins secs ail)

Haricots beurre a I'ail - 2
Purée de pommes de terre

_«ﬂ__
& Bm_m:mm ded nm_‘mm_wm BIO (blé, 5 & brocolis
€peautre, orge, riz)
Petit moulé ail et
Yaourt nature et sucre 2
fines herbes
Cake courgettes citron Purée de pommes
Gaufre Sablé de Retz
Fromage balnc aromatisé Fromage frais nature et sucre
Fruit Jus de fruits
. z. 3 Nowvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
ti ‘origi
mmﬁ. Appelationidionigiie Indication Géographique Protégée

=it contrélée



